ITLQL/TLQ

FLAVOUR NEW SHANGHAI STYLE

MENU DEGUSTACION EJECUTIVO

PRIMERO
Sopa agripicante con bao crujiente
Rollitos de verdura crujiente
Dim Sum variado al vapor
Jiaozi rellenos de pollo

SEGUNDO
Bolitas de lomo caramelizadas con salsa agridulce
Crujiente de pechuga de pollo picantén al limén
Laminas de picafia en salsa cha
Magret de pato laqueado en salsa de naranja
Pollo al curry cremoso con verduras selectas
Berenjenas salteadas en salsa Yu-Xiang
Langostinos en salsa Kung-Pao (salteado con almendras y salsa picante)

PARA ACOMPANAR
Arroz blanco jazmin
Arroz frito estilo Shanghai
“Chao Mien” - Tallarines salteados con verduras al wok
Fideos chinos con tres delicias
Pan chino

BEBIDA
Agua / Refrescos / Cerveza / Copa de vino

POSTRE O CAFE O TE

14,90€ POR PERSONA

*Solo disponible a mediodia de lunes a viernes laborables
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ENTRADAS / STARTERS / B3¢

Wonton frito a la Shanghainesa

FHIERE Shanghai style fried wonton

Berenjenas crujientes con presa ibérica

EHEREAIE Crispy eggplant filled with iberian pork meat

Rollitos “Garden” acompafiados de lechuga y caldo de pescado

HEIMEEF S Vietamese rolls

Roll de verduras de temporada acompafiado de salsa tropical

=#$E &% Season’s vegetables roll

Paquetitos de pato crujiente con salsa de ciruela

$REMME% Crunchy duck bundles with plum sauce

Pan chino 2 piezas

FEEE Chinese bread

Langostinos crispy con crema de wasabi

TFRBEVEALF Crispy prawns with wasabi cream

Ceviche de corvina salvaje al aji amarillo y emulsién de sésamo chino

EARE T HHEEF £ B TE & Wild kipper served with sweet and sour sauce

Tartar de salmén con aguacate y crema de trufa

AT =i Salmon tartar mixed with avocado and truffle cream

I

9.95€

12.95€

12.50€

12.00€

13.50€

3.95€

16.95€

19.50€

19.50€
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FLAVOUR NEW SHANGHAI STYLE

ENSALADAS / SALADS / EFibHi
Ensalada de tomate con aguacates y otras frutas tropicales
MR IK R DAL Avocado salad with seasonal fruits

Verduras de temporada al vapor en salsa vinagreta con sésamo y soja

B BRI Seasonal vegetable salad with sesame and soy sauce vinaigrette

SOPAS / SOUPS / 7
Sopa agripicante cldsica
LB HotSour seafood soup
Sopa con huevos, algas y fideos chinos

KEERF Egg and seaweed vegetable soup

DUMPLINGS / DUMPLINGS / #Bh& =it
Siu Mai crujiente relleno de verduras salteadas
HERZERSE Siu Mai filled with vegetables
Wonton de Sichuan con aceite rojo picante
LTS Sichuan's wonton with red spicy o
Xiaolongbao relleno de secreto ibérico
E£R)/NEE Xiaolongbao filled with iberic secret
Xiaolongbao relleno de secreto ibérico y trufa
EEEER/NEE Xicolongbao filled with iberic secret and black truffle
Xiaolongbao relleno de secreto ibérico, setas y foie
BEBTE$PY/\FE B Xicolongbao filled with iberic secret, mushroom and foie
Ha Kao relleno de gambas con jengibre
K E4FE Ha Kao filled with prawns and ginger
Jiaozi (Raviolis) rellenos de pollo y verduras

FBAIFIRL Chicken Jicozi with Chinese vegetables

1T

11.50€

9.95€

8,50€

7.00€

11.50€

11.00€

12.00€

12.95€

12.95€

13.00€

12.00€
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FLAVOUR NEW SHANGHAI STYLE

ARROCES Y FIDEOS / RICE & NOODLES / R&EE

“Chao Mien” - Tallarines salteados al estilo Shanghai

A [EFEIYE Shanghai style fried noodles

Arroz frito Shanghai Mama Recefa tradicional

1BhEHYSR Shanghai Mama fried rice with tradicional recipe

Arroz mil delicias con gambas, verduras y soja
FEARIFZHIR Jasmine fried rice with vegetables and prawns

Fideos de arroz con frutos del mar al curry

TSEEMIVELY K HD Seafood wok rice noodle

Udon con germinados y verduras al wok

Jb 5% Fried udon noodles with vegetables

Ku Bak crujiente de pollo y mariscos con huevo “Pita Pinta”
7BEEERE Crispy chicken Ku Bak and seafood with Pita Pinta’s egg
Arroz tropical con pato, pifig, cilantro y frutos secos

8 I 22 J34 Tropical rice with duck, pineapple, cilantro and nuts
Arroz blanco jazmin

FFIEHKIR White Rice

VERDURAS / VEGETABLES / #8355k

Berenjena salteada en salsa Yu-Xiang

B&FHMF Eggplant in Yu-Xiang sauce

Setas Shiitake, hongos y espdrragos con reduccién de setas y trufa

FIE MBI EEEH Double mushroom asparagus with black truffle and oyster sauce
Mapo tofu picante

FREEJE Spicy mapo tofu

Judias verdes con hojas de zanahorias fermentadas al estilo Yun-nan
FIHIEZ=E Yunnan style green beans with fermented beans

Mix de verduras con salsa curry a la cazuela

IIIE - $3 B9 E% Seasonal vegetables mix with curry sauce

v

13.95€

13.50€

13.50€

14.95€

14.50€

16.50€

16.50€

3.50€

12.50€

14.95€

12.50€

12.00€

14.95€
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FLAVOUR NEW SHANGHAI STYLE

MARISCOS Y PESCADOS / SEAFOOD & FISH / /gtf&
Langostinos salteados con jengibre en salsa de té 18.50€
SRUDEF(= Shrimp sauteed in garlic mixed sauce
Langostinos en salsa Kung-Pao salteado con verduras y cacahuetes en salsa picante 18.50€
EHREFIR Kung Pao prawn ball
Vieiras y langostinos tigre con salsa XO 24.00€
XO# b R =AT, 75 F KB HFZE Black tiger prawn & hokkaido sfir-fried Scallops with XO sauce
Chop suey de langostinos 15.50€
FHSBIAIF Prawn chop suey
Familia Feliz (Langostinos, ternera, pollo y verduras de temporada al wok) 18.95€
£ 508 Happy Family (Fried shrimps. beef, chicken and vegetables)

Crispy soft shell crab al curry rojo 20.00€
LTHIVEERESAE Crispy soft shell crab with red curry sauce

Bacalao rebozado con reduccién de vinagre de arroz de Shanxi 17.50€
E&BEE & Cod fillet in secret sauce

Papillot de lubina salvaje envuelta en hoja de banana con coco y jengibre 20.00€

fAiH 2885 8 Sea bass papillot wrapped in banana leaf with coconut and ginger

CARNES Y AVES / MEAT & POULTRY / ERiERgE
Turrén de pollo del corral 13.95€
BRIEZ{=38HE Crispy chicken with flavour of almond
Bolitas de lomo caramelizadas con salsa agridulce 14.50€

A Z 052 PY Caramelised loin with sweet and sour sauce
Pollo infusionado en jengibre y aijitos de las Pedrofieras 15.95€
EhE =75 Infused chicken ginger and garlic from Pedrofieras

\Y%
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L&éminas de picafia en salsa de ostras y almendras
= HE MM Picanha thin slices in oyster sauce with almonds

Tiras de solomillo de ternera caramelizado a la naranja con miel
PR E T2 Beef sirloin strips caramelised with orange with honey
Pato Shanghai Mama crujiente en salsa de almendras
{ZFEARS Shanghai Mama style crispy duck in almond sauce

Magret de pato laqueado en salsa de naranja

EEEATSIA Magret duck lacquered with orange sauce

Magret de pato con verduras selectas y jengibre

Ik R FZAHE22 Duck breast with selected vegetables and ginger
Dados de solomillo de ternera al aroma de soja con verduras al dente
BEZE AR Sirloin pieces with boletus and satay sauce

Secreto ibérico adobado estilo cantonés

BT REREXEA Cha Shao style iberian pork meat

Costillas de cerdo a baja temperatura al vinagre de Shanghai
£ L iBYEEEHFE Shanghai Vinegar Low Temp Pork Ribs

Pollo Kung-Pao al estilo “Sichuan” ligeramente picante

BIE¥5T Kung Pao chicken

Pollo al curry cremoso con verduras selectas

FIEMNIEYS Creamy Chicken Curry with Selected Vegetables

Crujiente de pechuga de pollo picantén al limén

ARG Crispy lemon chicken

L&éminas de picafia en salsa CHA

IDZA A Picafia slices in CHA sauce

Laminas de picafia con pimientos

IHUKD A Picafa slices with peppers
VI

16.95€

17.00€

19.50€

19.50€

17.00€

25.00€

18.95€

15.00€

16.95€

16.95€

16.50€

15.50€

15.00€



FLAVOUR NEW SHANGHAI STYLE

CARTA DE ALERGENOS / ALLERGEN /
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ENTRANTES
Wonten frite 8 i ® ® X X ®
fientes con presa ibdrica L3 X X L3 X x
Rollivos “Garden” de lechuga y caldo de pescada x x *x x
Roll de verduras de acompadfiado de salsa de tropical X X X x
quetitos de ji n salsa de ciruela X *x X x X X
an chino X
i ispy con crema do wasabi X % % ) *
de pollo al estilo Hakka X x X x x
Brocheta de gambas Ia plancha x X X
Ceviche de corvina salvaje al afi amanilo y emulsién de sésamo x x x L] =
Tartar de salman con aguacate y crema da trufa ® = ® u ® x
ENSALADAS
Ensalada de Lomate con aguacate y otras frutas tropicales X ® %
Verduras de temparada al vaper on salka vinagreta
con sésamo y soja ® x * x ® * ®
SOPAS
Sopa claslca X ¥ L4 X X X
Sopa con huevos, algas y fideos chines X ® ® x X
DUMPLING
Siu mai crujiente refleno de verduras salteadas *
‘Wonton de Sichian con aceite rojo picants 3 x
Xiao long de secreto ibéri s X X
iac long de secreto ibérico y trufa % *
Wiag long, de secroto ibérico, setas y fom # % % % X
IEJ ¥ao refleno de gambas con jengibre x X X X x
Haczi [raviabis] rellenos de pollo v verduras X x % X % S X
ARROCES ¥ FIDEOS
Udon con ¥ al wok % X ® X X X
Arror mil delicias con gambas, vardiras v sofa " x x E3 x ¥ x
Pgn_duk crujiente de pollo y mariscos con huevs "Pita Pinta" X X ® * X
“Chae mien” - tallasines salteades al estilo Shanghai x x X X X X
Fideos de arroz con frutos del mar al curry .3 x X X X X
Arror frive Shanghai Mama X
Arroz blanco jazmin
Arroz tropical con pato, pifia, cilantro y frutos secos * * * x x
VERDURAS
Mix de verduras con salsa curry a la cazuela * x x x X
Mapo tofu picante x %
Judias verdes con hojas de zanahorias fermentadas
al estilo Yun - Nan X x X X %
saltoada on salsa Yu - Xiang x b3 x
Okra en salsa semi de soja y aja ® " ®
Setas shiitake, hongos y esparragos con reduccidn de
setas y trufa ® *
MARISCOS ¥ PESCADOS
! Iteados con jengibre en salsa de te
[ i salsa Kung - Pag
Vielras y tigre con salsa XO
Chop sucy di
Familia feliz
Crispy soft shell orab roll 3l eurry rojo ® X X =
Bacalao reborado con reduccidn de vinagre de arroz de Shanxi
Fapiliot da lubina salvaje envuelta en hoja de banana
con coca y |engibra ® » %
CARNES ¥ AVES
hitas de loma con saksa agridulce X % % x
Crufiente de pechuga de pollo picantan  limdn X
Patg Shanghai Mama cruliante en salsa de almendras X X X
| Costillas de cerdo s bajs temgperatura ol visagre de Shanghai 3 3
Pallo infusicnado con jengibre y ajitos de las pedronieras 3 E3 [3
Dadas da solemillo de ternera al aroma de soja
con verduras al dente x X X X x X x
Laminas de picafia en salia de ostras y x x X LS
Secreto ibérico adobada estilo I x X X
Turrdn de polio del corral x x 5 =
| Tiras de solomillo de a la naranja con micl = x x
Magret de pato lagueado en sales de naranjs ®
Magret de pato con verduras selectas y jengibra % x x
Pollo Kung Pao al estilo “Sichuan™ = * " " ® *®
Follo al curry cremass con verduras selectas = X K ® x
Laminaz de picafia en sals CHA « * « «
Laminas de picafia con X L3 *® x
POSTRES
La Btn del platano x X X
Brownie con nueces y helado de vainilla * X X X x
Manzana asada i
Pifia glaseada con helado de coco %
<l e limon v jengibre X T T %
Coulant de chocolate con helado de vainilla X X T
Bizcocho da jente do avellana x X X T
LEYENDA
conmEa cnustigens wurvos sescann CACKwETES s Lacsns FRuTIS a=in wnsTizs QAN MINDOOEAZUFIE  MOLUSCOS  ALTRMMUCES
Bt oEchscans oE sEsann TSULTS

X: Contiene T: Puede contener trazas

Para cualguier adaptacidn del plato, por favor, consulte con nuestro personal.

VII




